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DÜSSELDORF GEHT AUS!

Fakten zu Düsseldorf geht aus!:

• �Der Erfolg beruht auf seit über 30 Jahren bewährten und stetig 
optimiertem Erfolgsrezept: Rund 300 Restaurants werden aktuell 
getestet und in den berühmt-berüchtigten Toplisten zusammen-
gefasst

• �Restaurants, die erst nach Redaktionsschluss der letzten  
Ausgabe eröffnet wurden, sind in einer eigenen Top Liste  
(Die Neuen) in alphabetischer Reihenfolge gelistet

• �Aktuelle News der „Lokal(en)-Szene“ und natürlich auch zeitaktu-
elle, kompetente Essays aus dem Gastronomie- und Szene/Lifes-
tyle-Bereich gesellen sich dazu

• �Spricht eine breite und genussorientierte Leserschaft an

Für Lokalhelden. Und die, die es werden wollen.
Unsere Leser entdecken die besten, neuesten, aufregendsten, liebenswertesten 
Restaurants des Jahres. Sie genießen sich mit DÜSSELDORF GEHT AUS! durch 
die Stadt, Viertel für Viertel. Damit bleibt kein Hunger ungestillt.

• �Erreicht eine attraktive Leserschaft: kaufkräftige Haushalte 
aktiv, unternehmungsinteressierte, genussbereite Fein-
schmecker, Trendsetter ab 25+, Meinungsbildner

• �Das Verbreitungsgebiet umfasst Düsseldorf und  
Umgebung

• �Zusätzliche Verbreitung der Magazine über Online- 
Verlängerung bei Readly, read.it und sharemagazines 
sowie durch die Verteilung bei ausgewählten  
Veranstaltungen

Anonym getestet, kritisch aber fair getextet, üppig bebildert: Für die  
Landeshauptstadt gibt es keinen erfolgreicheren Restaurantführer als  
DÜSSELDORF GEHT AUS!
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Düsseldorf geht aus!

Das Alfreds
 
Das kleine Backsteinhäuschen am 

südlichen Eingang des Zooparks ist, 

seit es „Das Alfreds“ heißt, zum  

neuen Place to be avanciert. Vielleicht 

auch, weil es seine Gäste zwölf  

Stunden am Tag vom Frühstück bis 

zum Absacker mit Speis’ und Trank 

rundum versorgt, wie früher ein gutes 

Kneipenrestaurant, nur zeitgemäßer 

und mit Parkpanorama-Terrässchen. 

Das finden Junge und Ältere gleicher-

maßen gut.  S. 182

Jae
Im Restaurant Agata’s, in dem Jörg  

Wissmann acht Jahre lang am Herd stand, 

erkochte er gleich im ersten Jahr einen 

Stern. In seinem eigenen Restaurant Jae, 

dass er nach einer zweijährigen Kreativpause 

2022 eröffnete, gelang ihm das nicht – zum 

Erstaunen aller, die schon dort gegessen  

haben. Auch unser Tester ist sich sicher,  

dass der Stern kommt. Er hat die klassisch- 

französische Küche mit koreanisch- 

asiatischen Einflüssen sehr genossen.  S. 170 

48  Die Neuen
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Die 
Neuen
15 Restaurants,

die 2022/2023

neu eröffneten

Secreto  

Tapas y Vino

Eine zeitgemäße und ganz ohne rustikale 

Folklore eingerichtete Tapas-Bar, die neben 

zahlreichen, meist klassischen spanischen 

Häppchen – von A wie Albóndigas bis T wie 

Tabla de Manchego – vom Chef eigens aus-

gesuchte Weine offeriert. Ein kleiner Teller, 

ein Glas Wein – das ist fein und angesagt. 

Und zum Teilen gibt es etwa auch ein  

Secreto, also ein Schulterstück vom Ibérico, 

fein aufgeschnitten für alle am Tisch.  

¡Buen provecho y salud!  S. 155

Derendorf/Pempelfort/nördliche Stadtteile  139
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A
A Midi
siehe Classix S. 63

B
Bar Olio
siehe Classix S. 63

C
Casa Gustosa
Urlaubs-Feeling, verführerisch

Als wir eintreffen, ist Hausherr 

Rachid Hayder noch damit beschäf-

tigt, die Tische einzudecken: Ein 

Kellner hat Urlaub, der andere ist 

einfach nicht erschienen. Und so 

kommen wir in den Genuss des 

überaus charmanten Service vom 

Chef persönlich. Auch der Ort des 

Geschehens, den eine – an diesem 

Abend noch geschlossene – Strand-

bar mit Sand und Palmen ergänzt, 

ist ausgesprochen einnehmend, 

ebenso wie die überdachte, mit 

Wein berankte Terrasse, auf der wir 

Platz nehmen. Der Winzer habe 

damals nicht geglaubt, dass der 

Wein angehen würde, sagt der Casa 

Gustosa-Chef verschmitzt, der uns 

den ganzen Abend über mit Anek-

doten versorgen wird – und mit 

köstlichen Tapas. Zwar gäbe es auch 

anderes – Spaghetti mit Scampi 

(16€) zum Beispiel, ein Rumpsteak 

(250 Gramm 24€) oder die hausei-

gene Fischsuppe (15€), aber wir wol-

len uns Häppchen teilen. Allerdings 

macht das die Wahl nicht gerade 

leichter: Es gibt so vieles, das wir 

gerne kosten würden. Und weil das 

so ist, gehen wir gerne auf den Vor-

schlag ein, während wir noch über-

legen mit Oliven, Brot und Aioli 

(5€) zu beginnen, von Letzterer 

könnten wir auch mehr haben, ver-

sichert Hayder. Das brauchen wir 

zwar nicht, aber später noch etwas 

Brot, das übrigens nicht auf der 

Rechnung auftaucht – sehr nett! 

Ebenso geht es uns mit dem Wein. 

Eigentlich sollte es ein sehr interes-

sant klingender Libalis blanco sein, 

aber Hayder meint, der sei recht süß 

und bringt einen mehr als großzügi-

gen Probierschluck von diesem wie 

auch je einen vom Blanc de Noir 

und vom Condesa Eylo Rueda (alle: 

0,15l 6€, 0,5l 19€, 0,75l 29€). Und er 

behält recht: Der Libalis ist uns zu 

lieblich, dagegen sprechen uns die 

beiden anderen sehr an. Es wird der 

elegante, frische Rueda, der über 

das angegebene Maß hinaus einge-

schenkt auf den Tisch kommt. Die 

Reste der Kostproben, sagt Hayder, 

könnten wir ruhig noch austrinken, 

wenn wir wollten. Ruhig ist die 

Lage der Casa Gustosa, die auch im 

Inneren mit ihrer stilvoll-schicken 

und zugleich einladenden Einrich-

tung punktet, nicht. Über uns lassen 

die Flieger vom nahe gelegenen 

Flughafen von sich hören, und 

gleich neben der Terrasse ist die 

Haltestelle der U79. Aber, überlegt 

die Co-Testerin, das ist doch eigent-

lich super für alle, die auf dem 

Nachhauseweg noch ein Glas Wein 

– es gibt auch flaschenweise edle 

Cuvées aus Mallorca – und ein paar 

Tapas genießen wollen. Für uns 

jedenfalls ist die Casa Gustosa ein 

Hit, vor allem, als uns die bestellten 

Köstlichkeiten in überraschend gro-

ßen Portionen gebracht werden. Die 

Datteln im Speckmantel (7€) sind 

super zart, die spanische Tortilla 

(7€) so, wie es sich gehört, nur die 

recht bodenständigen Fleischbäll-

chen in Tomatensauce (7€) entfalten 

erst beim Erkalten ihr volles Aroma. 

Der Kracher unseres „ersten 

Gangs“ aber ist das Hühnchen in 

Erdnuss-Sauce (9€). Das Fleisch ist 

saftig und zart, und die Sauce 

bekommt durch den zurückhalten-

den Einsatz der Erdnüsse eine groß-

artige Geschmackstiefe. Unsere 

„Hauptgänge“ bringt der Chef nach 

Absprache genau zum richtigen 

Zeitpunkt. Drei Hähnchenunter-

schenkel spanische Art (8€) haben 

ein schönes Röstaroma, das von 

roter Mojo ergänzt wird. Auch die 

drei Lammkoteletts vom Grill (16€) 

mit einer knackfrischen, leicht ange-

machten Salatgarnitur begeistern. 

Angesichts ihrer Größe keimt zwar 

eine erste Ahnung auf, eventuell 

doch zu viel bestellt zu haben. Aber 

sie sind einfach zu köstlich: Fast 

naturbelassen, mit einem Hauch 

Zitrone und etwas Rosmarin, zer-

geht das Fleisch auf der Zunge. 

Wow!!! Wir lehnen uns zurück und 

stellen fest, dass wir Flugzeuge und 

Straßenbahnen längst nicht mehr 

hören, so entspannt sind wir. Und 

da die Co-Testerin der Überzeugung 

ist, dass Nachtisch immer geht, geht 

eben noch einer – mit zwei Löffeln, 

wohlgemerkt. Und auch das Fon-

dant de Chocolat (ein warmes Scho-

koküchlein mit flüssigem Kern) mit 

Vanilleeis (9€) und fruchtiger Gar-

nitur aus perfekt gereifter Mango 

und Erdbeere passt sich harmonisch 

in das bereits Genossene und in den 

wunderbaren Abend mit einem 

großartigen Gastgeber ein. Einfach 

wunderbar! 
dkd

www.casagustosa.de

Lohausen, Alte Flughafenstr. 19, 

Fon 65 58 07 77

di-so & feiertags 17.30-23,  

Küche bis 22 Uhr, mo geschlossen  

(außer zu Messen)

EC/keine Kreditkarten

T  V   HG 6-30€

MITTELMEER RANG 7

Casa Palmieri
Klein, fein, oho

Wahrlich eine lange von uns unent-

deckte Perle: Seit 2021 macht Michel- 

angelo Palmieri mit seiner traumhaft 

gelegenen Hofgarten-Terrasse auf 

sein Restaurant aufmerksam, und als 

wir dort ein knappes Jahr später zu 

Besuch waren, schwärmten wir von 

der auf besten Produkten basieren-

den Küche des Hauses. Wir warfen 

natürlich auch einen Blick ins Innere 

der kleinen Casa: Sie mutete wie eine 

klassische Trattoria an. Umso größer 

die Überraschung, als wir im Mai 

2023 hier Platz nehmen: schwarz- 

weißer Fußboden, Sitzbänke mit 

samtig-grün schimmerndem Bezug, 

bequeme Drehstühle an den weiß 

eingedeckten Tischen, originelle gol-

dene Deckenlampenschirmchen – 

alles neu! Aus der Casa ist ein zeitge-

mäß gestyltes Ristorante geworden, 

schick, aber nicht schicki. Das mei-

nen auch die Stammgäste – derer hat 

die Casa viele – die kurz nach uns 

das Restaurant betreten: „Das hast 

Du gut gemacht, Jung“, sagt ein älte-

rer Herr und klopft dem Chef, der 

sich wie immer höchstpersönlich 

und formvollendet um seine Gäste 

kümmert, anerkennend auf die 

Casa Gustosa   

Düsseldorf geht aus!

Derendorf/Pempelfort/  

nördliche Stadtteile

1 A Midi 
Nordstr. 80 (im Hof)

2 Bar Olio 
Schirmerstr. 54

3 Casa Gustosa 

Alte Flughafenstr. 19

4 Casa Palmieri 

Inselstr. 1

5 Curry 
Moltkestr. 115

6 Devona 
Schwerinstr. 13

7 Dr. Kosch 
Roßstr. 39

8 Em Brass 
Moltkestr. 122

9 Emozioni 
Schwerinstr. 17

10 Essbar 
Kaiserstr. 27

11 Finest Lezzet 

Felix-Klein-Str. 1

12 Im Schiffchen 

Kaiserswerther Markt 9

13 Landhaus Freemann  

Unterdorfstr. 60

14 Layali 
Moltkestr. 120

15 Le Bouchon  

Blücherstr. 70

16 Le Doc  
Sternstr. 68

17 Le Flair  
Marc-Chagall-Str. 108

18 Lezzet 
Seydlitzsr. 55/Ecke Roßstraße

19 Massi 
Moltkestr. 110

20 Oktopussy 
Gneisenaustr. 69

21 Primitivo 
Mauerstr. 7

22 Reinhardt‘s  

Schloßstr. 82

23 Rocaille 
Weißenburgstr. 19

24 Roku  
Schwerinstr. 34

25 Rubens 
Kaiserstr. 5

26 Schwan 
 Frankenstr. 1/ 

Ecke Roßstraße

27 Schwan  
Sternstr. 50

28 Secreto Tapas y Vino 

Goebenstr. 2

29 Shari‘s Kitchen 

Collenbachstr. 41

30 Staudi‘s 
Münsterstr. 115

31 Sumi 
Schinkelstr. 28/ 

Ecke Schirmerstraße

32 Taverna Eleon 

Kaiserswerther Str. 17

33 The Kitchen 

Tußmannstr. 46

34 The Paris Club 

Louis-Pasteur-Platz 1

35 Trattoria Emiliana 

Adlerstr. 42
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Eckdaten/Infos

Nachlässe und Zuschläge Print
Malstaffel			 Mengenstaffel 
	 3 	 Anzeigen 	  5%	 2	 Seiten	 10% 
	 6 	 Anzeigen 	 10%	 4	 Seiten	 15% 
	10 	 Anzeigen 	 20%	 5	 Seiten	 20%
• Zuschläge: Anschnitt und Bunddurchdruck: 

+ 10% auf den 4c-Preis
• Beilagen: 49 €/Tsd.
• �Beikleber: (Postkarten, Formate, Umfang 

und Warenproben etc.) Preis auf Anfrage
• �Titelbelegung und Sonderwerbeformen auf 

Anfrage
• �Für Beihefter, Beilagen und Beikleber werden 

dem Auftraggeber die Postgebühren nach 
Postvertriebsordnung zusätzlich berechnet 
und sind nicht rabattierfähig.

S.= Satzspiegelformate 
A.= Anschnittformate: zzgl. 4 mm Beschnitt­
zugabe an allen angeschnittenen Seiten. 
Alle anschnittgefährdeten Text- und Bild­
elemente mindestens 8 mm vom Beschnitt 
entfernt platzieren.
*Platzierung nach Absprache

Nachlässe Online 
ab 4 Wochen 20 %
**	Bei der Flyer-Buchung gehen Superbanner, 
Sky und Content Ad nach Verfügbarkeit in die 
Gesamtrotation. Der Flyer läuft in der Rubrik 
„Düsseldorf geht aus!“ und in den anderen 
Bereichen in Rotation mit max. zwei anderen 
Werbepartnern.

Angaben zur Datenanlieferung stellen wir 
gerne zur verfügung.

Alle Preise in € zzgl. MwSt.

1/1 Seite
S. 190 × 260 mm
A. 225 × 297 mm
s/w 	 3.140,–
4c	 4.190,–

1/2 Seite hoch
S. 93 × 260 mm
A. 110 × 297 mm
s/w 	 1.720,–
4c	 2.600,–

1/2 Seite quer
S. 190 × 128 mm
A. 225 × 144 mm
s/w 	 1.720,–
4c	 2.600,–

1/3 Seite hoch*
S. 61 x 260 mm
A. 78 x 297 mm
s/w 	 1.150,–
4c	 1.880,–

1/3 Seite quer
S. 190 × 84 mm
A. 225 × 100 mm
s/w 	 1.150,–
4c	 1.880,–

1/4 Seite hoch
S. 44 × 260 mm
A. 61 × 297 mm
s/w 	 940,–
4c	 1.500,–

1/4 Seite quer
S. 190 × 65 mm
A. 225 × 80 mm
s/w 	 940,–
4c	 1.500,–

1/4 Seite eck
S. 93 x 128 mm
s/w 	 940,–
4c	 1.500,–

1/8 Seite quer
S. 93 x 62 mm
s/w  470,–
4c	 730,–

Umschlagseiten
U2	 5.780,–
U3	 5.250,–
U4	 6.300,–

2/1 Seiten
s/w 	 5.700,–
4c	 7.900,–

Online – auf dem Szeneportal tonight
Onlinebuchungen sind nur in Kombination mit einer Anzeigenschaltung im Magazin möglich.  
Preise gelten pro Woche in Rotation und sind nicht AE-fähig. Weitere Formate und Reichweiten auf Anfrage.

Skyscraper
120 (160/200) × 600 px
150,–
JPG oder GIF 
max. 70 KB

Content Ad
300 × 250 px
100,–
JPG oder GIF 
max. 70 KB

Flyer**
180 × 150 px
450,–
JPG oder GIF 
max. 70 KB

Superbanner
728 × 90 px
150,–
JPG oder GIF 
max. 70 KB

Kombination: Superbanner, Skysycraper und Content Ad
350,–

• �Erscheinungstermin: 03.September 2024
• �Anzeigenschluss: 29. Juli 2024
• �Druckunterlagenschluss: 05. August 2024
• �Startauflage: 30.000 Exemplare
• �Gültigkeitsdauer: Ein Jahr
• �Distribution: Regionaler Pressegrosso, Flughäfen, 

Bahnhöfe, Gaststätten, Hotels und Buchhandlungen
• Weitere Vertriebskanäle: Readit, Share Magazines und Readly
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• �Umfang: Rund 300 Seiten, durchgehend 4-farbig
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Es gelten unsere AGB, diese sind einsehbar unter: 
rp­media.de/agb/magazine

Ein mobile Banner kann nur in Kombination mit einem weiteren Online-Werbemittel gebucht werden. Weitere Infos 
auf Anfrage.
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