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Carmen Stappen,  

Stappen Korschenbroich

Im Restaurant Stappen Korschenbroich hat man zumindest von 

sonntags bis mittwochs auf Menüs umgestellt: Es gibt vier an der 

Zahl, deren drei Gänge zu preiswerten 58€ (vegetarisch 52€) aber 

auch einzeln geordert oder innerhalb der jeweiligen Menüs 

ausgetauscht werden können. Laut Carmen Stappen hat das 

entscheidende Vorteile: „Wir haben seither eine bessere 

Auslastung an den ruhigeren Tagen der Woche, und der Pro-

Kopf-Umsatz steigt, weil die Gäste sich sagen: Bei dem günstigen 

Preis kann ich mir auch noch ein Glas Wein mehr leisten. Und 

trotzdem kann er noch zwischen 16 Gerichten wählen und sich 

sein eigenes Menü kombinieren – oder auch nur einen 

Hauptgang essen.“ Für alle jene, die etwa auf ein Wiener 

Schnitzel, ein Filet, einen Senfrotbraten oder einen anderen 

Klassiker des Hauses nicht verzichten mögen, werden diese und 

andere Speisen als zusätzliche Hauptgänge angeboten. Und für 

die Küche ist ein Vorteil, dass sie weniger Zutaten vorhalten 

muss, Foodwaste also verringert bis vermieden wird. „Wir finden 

das jünger und zeitgemäßer!“ Von Donnerstag bis Samstag 

wiederum kann der Gast sich aus dem À-la-carte-Angebot ein 

viergängiges Menü nach persönlichem Geschmack zu 78€ 

zusammenstellen. Die Menüs wechseln 14-tägig.

Elisa und David Büchner vom Stappen Oberkassel haben dieses 

Modell übernommen: Das dreigängige Menü zu 58/52€ wird an 

der Luegallee von montags bis mittwochs serviert, à la carte isst 

man hier von Donnerstag bis einschließlich Sonntag, das frei 

wählbare Vier-Gänge-Menü kostet 78, vegetarisch 72€ (Stand Juli 

2025). Darüber hinaus hat das Stappen Oberkassel seine Terrasse 

vergrößert: Entlang der sehenswerten Fassade des Hauses an der 

Luegallee laden jetzt viel mehr in edlem Weiß eingedeckte Tische 

zum Genuss ein. Das sieht sehr pariserisch aus!

stappen.de

S. 16 und 200

eine Tageskarte, auf der etwa ein Salat und auch mal eine 

preiswerte Pasta als Hauptgericht angeboten werden. Gut für 

die Logis-Gäste des Hotels Fritz, in dem das Restaurant zu 

finden ist, gut aber auch für Shopping-Päusler und After-

Work-Besucher. Und wer doch lieber gleich mehrere Gänge 

genießen will, kann auf das Überraschungsmenü 

zurückgreifen: vier Gänge feine Heimatküche, wahlweise 

vegetarisch, für 99€.

Wie Rocholl hat man im Steigenberger Icon Parkhotel schon 

im Sommer 2024 entschieden. Dort wich das mit einem 

Michelin-Stern gekrönte Pink Pepper, in dem nur ein 

einziges Menü serviert wurde, der Jones Brasserie (S. 12). 

fritzs-frau-franzi.de

S. 158
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… das ist hier die Frage:  

Warum wechseln 

Gastronomen von einem 

À-la-carte- zu einem 

Menü-Angebot – und 

umgekehrt? Wir fragen in 

drei Restaurants nach,  

bei denen uns das 

Wechselspiel auffiel.
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Stephan Körner,  

Restaurantleiter Staudi’s:

„Wir haben seit unserer Eröffnung 2020 immer parallel à la carte 

und Menü angeboten. Im vergangenen Jahr schied ein Mitarbeiter 

aus persönlichen Gründen aus, und wir bekamen so schnell keinen 

Ersatz. Da haben wir eine Zeit lang komplett nur das Menü 

zubereitet und festgestellt: Wir können auf diese Weise in unserem 

kleinen Restaurant bis zu 30 Personen perfekt bedienen und 

glücklich machen. Wir sind dann dabei geblieben, obwohl wir jetzt 

wieder genug Personal an Bord haben. Denn wir haben gemerkt: 

Wir haben mehr Zeit für den Gast, wir können perfekter arbeiten, 

genauer planen und Foodwaste vermeiden. Nur ein Menü 

anzubieten ist nachhaltiger!“ (Menü vier Gänge 85, fünf 99€)

staudisrestaurant.de

S. 145
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Tobias Rocholl,  

Fritz’s Frau Franzi

Im Restaurant Fritz’s Frau Franzi ist es umgekehrt. Bis Juni 

2025 gab es hier zwei Menüs, wovon eines vegetarisch war, 

„bis hinunter zu drei Gängen“, sagt Küchenchef Tobias 

Rocholl. Seit Juni 2025 serviert man hier wieder à la carte: 

„Wir möchten, dass Gäste auf ein Tellergericht hereinkommen 

können. Ich finde es zeitgemäßer, dies dem Gast zu 

ermöglichen und ihm die freie Auswahl zu überlassen. Die 

Zielgruppe, die man mit Menüs anspricht, ist einfach kleiner.“ 

Zusätzlich zur saisonal wechselnden Speise- gibt es jetzt noch 

Menü –  

und trotzdem à la carte
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Fakten zu Düsseldorf geht aus!:

• �Der Erfolg beruht auf seit über 30 Jahren bewährten und stetig 
optimiertem Erfolgsrezept: Rund 300 Restaurants werden aktuell 
getestet und in den berühmt-berüchtigten Toplisten zusammen-
gefasst

• �Restaurants, die erst nach Redaktionsschluss der letzten  
Ausgabe eröffnet wurden, sind in einer eigenen Top Liste  
(Die Neuen) in alphabetischer Reihenfolge gelistet

• �Aktuelle News der „Lokal(en)-Szene“ und natürlich auch zeitaktu-
elle, kompetente Essays aus dem Gastronomie- und Szene/Lifes-
tyle-Bereich gesellen sich dazu

• �Spricht eine breite und genussorientierte Leserschaft an

Für Lokalhelden. Und die, die es werden wollen.
Unsere Leser entdecken die besten, neuesten, aufregendsten, liebenswertesten 
Restaurants des Jahres. Sie genießen sich mit DÜSSELDORF GEHT AUS! durch 
die Stadt, Viertel für Viertel. Damit bleibt kein Hunger ungestillt.

• �Erreicht eine attraktive Leserschaft: kaufkräftige Haushalte 
aktiv, unternehmungsinteressierte, genussbereite Fein-
schmecker, Trendsetter ab 25+, Meinungsbildner

• �Das Verbreitungsgebiet umfasst Düsseldorf und  
Umgebung

• �Zusätzliche Verbreitung der Magazine über Online- 
Verlängerung bei Readly, read.it und sharemagazines 
sowie durch die Verteilung bei ausgewählten  
Veranstaltungen

Anonym getestet, kritisch aber fair getextet, üppig bebildert: Für die  
Landeshauptstadt gibt es keinen erfolgreicheren Restaurantführer als  
DÜSSELDORF GEHT AUS!

Nordpark Café

Uta und Ciro Colella, die vor zehn Jahren schon 

das Kalkumer Landhaus Freemann auf 

zeitgemäßen Stand brachten, haben nun auch dem 

altehrwürdigen Café im Nordpark nach langem 

Leerstand neues Leben eingehaucht und in eine 

attraktive Location verwandelt. Neben bestem 

Kaffee, leckerem Ghirloni-Eis und einer riesigen 

Kuchen-Auswahl gibt es überwiegend italienisch 

geprägte Leckereien, die berühmten Landhaus-

Pommes und Boeuf bourguignon, Saisonales wie 

Spargel und Gans sowie passende Weine zu fairen 

Preisen. Und zum Sundowner wird auf einer der 

beiden riesigen Terrassen mit Spritz & Co. zu Live-

DJ-Sounds gechillt – mitten im satten Grün des 

herrlichen Nordparks.  
 S. 137
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Die 
Neuen

Zwölf Restaurants,

die 2024/2025

neu eröffneten

Shizen
Der sterneküchenerfahrene Sofian Neubauer 

macht in einem geschmackvoll hergerichteten 

Flingeraner Hinterhof sein ganz eigenes Ding: 

Nur zweimal in der Woche bereitet er vor den 

Augen seiner Gäste ein erstklassiges Menü aus 

besten, teils Bio-Produkten und oft mit 

japanischen Aromen zu. Dazu gibt’s 

großartige Weine und eine Prise 

vierteltypischer Lässigkeit. Und auch die 

Preise sind ganz entspannt.

 

S. 182
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Italia Pizza Pasta

1. Principale Pizzabar

 Arneis und top Thunfisch

 Flingern, Lindenstr. 66 
S. 177

2. Piazza Saitta/Pizza Napoletana

 Markttag in Napoli

 Oberkassel, Barbarossaplatz 2-4 S. 195

3. Gioia Ristorantino

 All time favourite

 Grafenberg, Staufenplatz 7 S. 170

4. Menta
 Con piacere!

 Unterbilk, Lorettostr. 25 
S. 162

5. Colombella

 Pizza, Pasta, gute Weine

 Oberkassel, Sonderburgstr. 27 S. 188

Unser täglich Brot
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Das Team der Principale Pizzabar macht so viel mehr als nur Pizza: prima Pasta zum Beispiel.
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